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QW% Gut Essen & Trinken

Taverne Beim Olivenbauer ® Uferstrale 30 ¢ 87629 Hopfen am See
L Telefon 08362 - 926584 ¢ www.beim-olivenbauer.de
<~ Kein Ruhetag - Tiglich gedffnet ab 11 Uhr!
Durchgehend gute warme Kiiche von 11:31 - 21:12 Uhr

An warmen Sommerabenden und freundlich lichelnd auch gern etwas linger ©

Ausgabe 33 Alle vorherigen Ausgaben verlieren ihre Gultigkeit

GRUSS GOTT IN DER URLAUBSKUCHE! PIZZA, PASTA UND MEER

Der Olivenbauer ladt Sie ein zu einer Reise in den Stiden. Genielen Sie bel uns die
besten Rezepte der Landeskiiche und den groRen Magier, der alles verzaubert:

Unser erstklassiges Olivenol.

Ein altes Haus, ein Esel namens Olivia und ausgezeichnetes Olivendl...
...das sind die Zutaten und Ereignisse, die sich 1998 zusammenfiugten, als Rainer Jorg beschloss, das
renovierungsbediirftige Haus mit emer Gaststitte in seinem Hemmatdorf Wertach zu kaufen. Kurz darauf fand
Eselsdame Olivia, der Prototyp des Mittelmeer-Transportmittels, bei thm ein neues Zuhause. Der Pizzabicker
des Lokals hingegen suchte sich e anderes Heim, so dass es fiir den Elektriker und Unternehmer Jorg an
der Zeit war, sich selbst mit der italienischen Kiiche und den besten Zutaten dafiir auseinanderzusetzen. Was
wiare die italienische Kiiche ohne Oliven und Olivenol? Auch wenn Rainer Jorg im Allgiau die Oliven nicht
selbst anbauen kann - die Idee der guten italienischen Kiiche ,beim Olivenbauern® war geboren. Aber auch
Gerichte der bayerischen Hemmatkiiche sowie vegetarische und vegane Gerichte finden Sie in jedem Haus.
Die Philosophie, einfache, gute, naturbelassene Zutaten zu verwenden, moglichst regional, saisonal,

finden Sie in allen Olivenbauer-Restaurants wieder.

Wissenswertes und Besonderheiten fiir Sie, hebe Giste: @f
-

+ Salz zum Wiirzen der Speisen
Wir verwenden nur naturbelassenes unbehandeltes Ursalz (nicht raffiniert)
in der Kuche und Meersalz zum Nachwurzen auf den Tischen.

+ Gewurze und Krauter
Bei der Herstellung und Verfemerung unserer Speisen
kommen ausschlieRlich Krauter und Gewtirze zum Einsatz.

+ mikrowellenfrele Kiiche
Freuen Sie sich auf hochwertige Lebensmittel, die kemer Mikrowellenbehandlung
ausgesetzt werden, sondern schonend zubereitet werden.

+ Lebensmuittel
Viele unserer Speisen werden im Sous-Vide-Verfahren gekocht. Sous-Vide-Garen bezeichnet die Methode,
Fleisch, Fisch oder auch Gemiise bei relativ niedrigen Temperaturen von unter 100°C zu garen.

@28

Vegetarische, vegane und protemreiche Gerichte sind speziell gekennzeichnet!
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FRUCHTIGE LLIMONADE

Spritziges Tafelwasser 1,01 fiir 6,40 oder 0,51 fiir 4,20 oder 0,251 fiir 3,20
Stilles Wasser 1,01 fiir 6,40 oder 0,51 fur 4,20 oder 0,251 fiir 3,20
Mineralwasser Blubber Flasche 0,751 fiir 6,40 oder 0,251 fiir 3,40

Kalte Cola"3” oder Coca Cola Zero'#7*1% fruchtige Orangenlimonade'?,
Zitrosprudel?, Cola-Mix!'#37 0,41 fiir 4,20 oder 0,21 fiir 3,20

][ |

Soda Zitron (,,Sozi“) - der osterreichische Klassiker: spritziges Soda mit frischem Zitronensatft.
Zuckertrer und leicht 0,51 far erfrischende 4,40

@

Hausgemachter Eistee ein natiirlicher Trinkgenuss 0,41 fur 4,40
Hausgemachte Limonade 0,41 fiir 4,80

Holunderschorle mit frischer Minze 0,41 fiir 4,40

VITAMINREICHE SAFTE

loschende Apfelschorle (naturtriib) 0,41 fiir 4,40 oder 0,21 fiir 3,40
erfrischende Maracujaschorle 0,41 fiir 4,40 oder 0,21 fiir 3,40

rote Johannisbeerschorle 0,41 fiir 4,40 oder 0,21 fiir 3,40 ”‘-""‘“"'_"' zu viel
Premium-Sifte pur 0,41 fiir 4,80 oder 0,21 fiir 3,80

als Maracuja oder Johannisbeere




BAYERISCHE BIERSPEZIALITATEN

Das Goldene Helle (Halbe) vom Fass 0,51 fiir 4,60 Suffiges Cola-Weizen!'” 0,51 fur 4,60
Erfrischendes Radler? 0,51 fir 4,60 Alkoholfreies Weizen 0,51 fiir 4,60
Spritziger Russ? 0,51 fiir 4,60 Alkoholfreies Bier 0,51 fiir 4,60
Prickelndes Hefewelzen vom Fass 0,51 fiir 4,60

Vollmundiges dunkles Bier 0,51 fiir 4,60

BESONDERER BIERGENUSS

Olivenbauer Hausbier in der Biigelflasche 0,51 fiir 4,70

Meine Tante Paula (von mir, Olivenbauer), hat daheim Bier gebraut. Fasziniert vom Geruch und
Geschmack i Kindheitstagen, wollte 1ch schon immer selber Bier brauen. Jetzt haben wir eme
eigene Klembrauerel. Hier brauen wir handgemachtes bayerisches Bier. Helles, Dunkles oder
Weizen werden hier nach dem Reinheitsgebot von 1516 gebraut. Unfltriert, nur so sind alle guten
Inhaltsstoffe noch 1m Baer.

Tante Paula unser Helles vom Fass 0,51 fiir 4,90
Onkel Josef unser Dunkles 0,51 fiir 4,90

Tante Liesl unser Weizen 0,51 fiir 4,90

ber-Tragerl - Paula, Josef, Liesl zum Mitheimnehmen im Holztragerl 6 Flaschen a 0,51 fir 19,90
Minnerhandtasche 6 Flaschen a 0,51 fiir 16,90

oder a ganzes Paula-Fassl mit integriertem Zapthahn, 51 fiir 22,90

/’

WIR HABEN EINE EIGENE KLEIN-BRAUEREI ,'
%

Mit gutem Bier produzieren wir besten Bierlikor 19%.
Zum Verschenken und Mitnehmen, unser Bierlikor 0,251 fiir 11,90 oder 0,51 fir 16,90



B1o-WEIN AUS OSTERREICH @

Vom Weinbauer Schnabl im Wemviertel und Weimnbauer Schlemnzer in Retz.
Familienbetriebe, die mit viel Liebe und Uberzeugung ihr Handwerk betreiben.
Bel1 uns gibt es noch den klassischen Schoppen (0,25 1).

Bio Veltlhiner weik, vollfruchtig, sowohl in der Nase als auch am Gaumen, mit leicht ﬁ
wurzig-pfeffrigen Noten 0,251 fur 7,20 '

Bio Miiller-Thurgau weill, halbtrocken, mit feinem fruchtigen Dulft, sehr angenehm und
frisch 1im Geschmack 0,251 fiir 7,20

Bio Rosé ausgezeichneter halbtrockener Rosé-Wein, besonders fruchtbetont mit Aromen von
roten Beeren und frischen griimen Apfeln 0,251 fiir 7,20

Bio Zweigelt rot, von beachtlicher Qualitit, mit Frucht und Fiille, gepaart mit
etwas Tannin und 1m Holzfass gereift 0,251 fir 7,20

Bio Merlot rot, herausragender Qualititswein, elegantes und klares Rot, schmeckt

nach dunkler Schokolade und Brombeeren 0,251 fir 7,70
Weinschorle weilk/rot mit Bio-Wein 0,25l fiir 4,90 und 0,51 fiir 6,90

Vom alten Weingut - Schloss Giol
Bio Pinot-Grigio weill, IGT, Duft nach reifen Aprikosen und
edelstes Fruchtspiel am Gaumen, vegan-zertifiziert 0,251 fir 7,70
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SPRIT HALT FIT! g \2

Aperol Spritz'”!" wer kennt den italienischen Klassiker nicht? 7,20
Hugo’ - der frische Aperitif aus Stdtirol 7,20
Lillet Wild Berry ist ein Lillet Cuvee-Likor mit Schweppes Wild Berry 7,40

Alkoholfreier Lillet Wild Berry - fruchtig, frisch mit Beeren und spritziger Leichtigketit.
Ganz ohne Alkohol, perfekt fiir den Sommer 7,40

Ramazzotti, Averna, Fernet, Grappa, Jigermeister, Sambuca 2cl fiir 3,60
Den heimischen Obstler oder Enzian 2l fiir 3,30
Bierlikor 1996 a Stamperl 2cl fiir 2,90



OLIVENBAUER SCHNAPS
Zickentoter (Johannisbeerlikor 15%) - unser Betiubungsmittel fiir alle listigen Zicken, nicht
verschreibungspflichtig, honigsiif und zungenlihmend 2cl fur 3,33

Eselstreiber (Obstbrand 38%) - macht sture Esel gefiigig und miide wieder munter,
Kraulen verstiarkt die Wirkung 2c¢l fir 3,33

WAS BSONDERS VON DER FEIN-BRENNEREI PRINZ AUS HORBRANZ

Eine ,alte Marille®, ,alte Haselnuss® oder ,,alte Williamsbirne®, sie beruhigen storrische
Esel oder diejenigen, die sich mit thnen drgern miissen. 2c¢l fiir 4,20

2
KAFFEESPEZIALITATEN %

Wir haben unseren optimalen Kaffeeveredler gefunden. Mit Liebe zum Produkt und Freude bei
der Arbeit wird schonend und sortenrein beste Kaffeequaltit hergestellt. Erst ber Auftrag wird
exklusiv fiir uns gerostet. Somit bekommen Sie immer frisch hergestellten Spitzenkattee.

HeiBer Espresso 2,60
Tasse Kaffee 3,60
Espresso Macchiato 3,60

Haferl Kaffee oder doppelter Espresso 4,60

Schaumiger Cappuccino 3,80

Latte Macchiato, Milchcafe, Schoki 4,40

(Unsere eingetragene Marke)

Affogato 1 Kugel Vanilleeis mit heifem Espresso 4,90

020
B10-TEEGENUSS @

GenieRen Sie unseren Tee 1 bester Bio-Premiumqualitit, serviert im grolen Teeglas 3,90

Kriutertee mit Ingwer Pfefferminztee
Alm-Kriutertee Kamillentee

Farl Grey Frichtetee



KINDERKARTE

Ich weilk nicht Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Pommes Frites 11,20 \
Hab keinen Hunger?®* Pizza mit Schinken, Salami oder Margherita 9,90
Ist mir egal Knusprige Pommes Frites mit Ketchup oder Mayo 6,20 @

Ich will das nicht Spitzle mit SoRe 6,60

SUPPEN f:;ﬁ

Sie haben die Wahl zwischen warmen Gedanken oder unseren Suppen.
Unser Tipp: Fangen Sie mit einer Suppe an, dann kommen die warmen Gedanken von alleine.

Fruchtige Tomatensuppe ein VitaminstoR fiir jeden feurigen Liebhaber und jede scharfe
Frau 6,90 ® ohne Sahnehaube auch als vegan moglich @@

Echte Rinderbriihe mit hausgemachten Flidle oder Gemiuise-Nudeleinlage 6,40

_.-'.'.'.“-"-i'..-._-._"

VORSPEISEN, ODER NUR SO <=

Bruschetta gerostetes Bauernbaguette mit Tomatenwiirfel und Knoblauch 9,20 @
Knoblauchbaguette warm, mit unserer Knoblauchbutter bestrichen 4,60 ®
Pi1zzabrot mit TomatensoRe 9,90 plus Knoblauch 10,40 ©

Oliven angemacht, mit Baguette 7,60 @9

Bauernbaguette einfach so dazu 2,40 @

1 Paar Wienerle? mit unserem Weikbrot 4,90 oder 2 Paar mit Weibrot +2,90

Liebe Giste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte. Gerne gibt IThnen
unsere separate Allergenkarte, Auskunft tiber die m den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
Alle Preise in Euro inklusive Mirchensteuer und freundlicher Bedienung. Kennzeichnung: Farbstoft
1, Konservierungsstoff 2, Antioxidationsmittel 3, Geschmacksverstirker 4, geschwefelt 5, geschwirzt 6,
koffeinhaltig 7, Phosphat 8, Stifungsmittel 9, Phenylanalinquelle 10, chininhaltig 11
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SALATE

Unsere Vitaminvariationen haben als Grundlage eme knackige Blattsalatmischung mit bunten
Rohkoststreifen, Kirschtomaten, Gurke, roten Zwiebeln und werden mit Essig und Ol dressiert.

P (Y
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Beilagensalat 6,40 @ '8/ 1)
15
Kunterbunt gemischter groRer bunter Salat 9,90 @ b

Anglergliick bunter Salat mit Premium-Fjordlachs (ca. 160g Rohgewicht) fiir 18,90 @
Goggelar bunter Salat mit sous-vide gegartem Hihnchenbrustfilet (ca. 200 g) 18,90 @
Bergsommer bunter Salat mit Oliven, frischer Paprika und echtem Schafskise 16,90 @

Hittengaudi bunter Salat mit goldgelb gebackenen Allgiuer Kisknodelscheiben 16,40 @

Wir empfehlen unser ofenfrisches Bauernbaguette zu den Salaten fiir knusprige 2,40 @

oder das Knoblauchbaguette warm, mit unserer Knoblauchbutter bestrichen 4,60 @

Pasta Napoli schmecken Sie den Duft des Stidens. Nudeln mit hausgemachter,
fruchtiger TomatensoRe 11,40 @

Pasta Arrabiata (scharf) Nudeln in fruchtiger TomatensoRe mit scharfen Peperoni 12,40 @ K

Pasta Puttanesca Nudeln mit Sardellen, Oliven, Kapern und frischem Knoblauch in
fruchtiger TomatensoRe 15,40

Studtiroler Nudeln?*# mit Riaucherspeck, Zwiebeln, Pilzen, frischer Knoblauch und
fruchtiger TomatensoRe 15,40

Urlaubstraum ist Pasta mit echtem Schafskise, frischen Kirschtomaten, Oliven,
Gemuse und frischem Knoblauch 15,90 @
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OLIVENBAUERS HOCHSTAPLER

Unser Fleisch stammt ausschlieRlich von Rindern aus Bayern
und Baden-Wiirttemberg, hergestellt vom regionalen Qualititsmetzger Frick.
Erginzt mit hochwertigen Burgersemmeln,
Salat, Zwiebeln, hausgemachter BurgersoRe und ganz viel Liebe.

Klassik Burger!? fir 13,40 mit Pommes Frites +5,20

Sennerin Burger!? mit Kiise fiir 14,90 mit Pommes Frites +5,20
Bergbauern Burger!® mit Spiegelei firr 14,90 mit Pommes Frites +5,20
Rosti Burger!'? mit Kartoffelrosti fir 14,90 mit Pommes Frites +5,20

Erbsenkonig Burger! eine wahre Eiweilbombe aus Erbsenprotein, Salat, Zwiebel und
veganer Burger-SoRe fiir 14,90 mit Pommes Frites +5,20 D @

Zum Auflrisieren der Burger: Speck?? 1,80 | scharfe Peperoni 1,50

i
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Alle Burger sind auch mit glutenfreiem Burgersemmel? erhiltlich +3,50 €

MEDITERRANE KLASSIKER

Pfannengyros von der Pute mit Gurkenschmand, roten Zwiebeln und Pommes Frites 20,90
mit Beilagensalat +6,40 @

Hihnchenbrusthlet ,Mediterran® Low Carb (ca. 200 g Rohgewicht) mit buntem
Marktgemiise und Gurkenschmand 22,40 mit Beilagensalat +6,40

Premium-Fjordlachs vom Grill mit buntem Marktgemiise, Gurkenschmand
und Kartoffelrosti 25,40 mit Beilagensalat +6,40 @

So-Ja-Gyros (BIO) mit Marktgemiise, Pommes Frites und veganer Dip-Soke 20,90 > @

Unser hausgemachtes Cevapcict vom Grill*? (Schwein und Rind gemischt),
der Klassiker vom Mittelmeer mit knackigen Pommes Frites und mildem Ajvar
fir temperamentvolle 19,90 mit Beilagensalat +6,40




HEIMWEH

Fir alle mit Heimweh nach Allgiu-schwibischen Gerichten: Wihrend Fernweh Neues sucht,
sehnt sich der Mensch - besonders der Allgaier - in Krisen (z. B. wenn das Freibier aus 1st) nach
Vertrautem wie Stammtisch, Obstler und Allgiduer Kise. Dieser Verlust schmerzt - hier das Rezept
zur Heilung:

Schwemeschnitzel ,, Wiener Art“ dazu knusprige Pommes Frites 16,90 mit Beilagensalat +6,40
Wiener Schnitzel ,,Original® vom Kalb, dazu Pommes Frites 24,90 mit Beilagensalat +6,40

Cordon Bleu'?? klassisch gefiillt mit Schinken und Kiise, dazu Pommes Frites 20,90
mit Beilagensalat +6,40

Allgauer Zwiebelrostbraten ,,Original“ wunderschones Stiick vom Rinderroastbeef

(ca. 240 g Rohgewicht) mit Rostzwiebeln, Dinkel-Kisspitzle und Bratensole 29,90

mit Beilagensalat +6,40

Rumpsteak , Klassisch® (ca. 240 g Rohgewicht) vom ausgesuchten Premium-Weiderind,

saftig und geschmackvoll, mit hausgemachter Kriuterbutter und knusprigen Pommes Frites 27,40
mit Beilagensalat +6,40

Schweinefilet ,Bergbauern Art* mit deftigen Dinkel-Kisspiitzle,
BratensoRe und Rostzwiebeln 22,90 mit Beilagensalat +6,40

Grillteller 3erlei Fleisch vom Rind, Schweinefilet und Hihnchenbrustfilet
mit Kriuterbutter, Pommes Frites und Marktgemiise 21,90
mit Beilagensalat +6,40

ALLGAUER TRADITIONSGERICHTE ¢

Bibis Saure Linsen dazu Dinkelspitzle 13,90 mit 1 Paar Wienerle® +2,90

Fleischkiichle (Kalb und Schwein), mit Kartoffelstampf, Blaukraut und guater BratensoRe 16,90
mit Beilagensalat +6,40

Rinderroulade®? klassisch gefiillt mit Senf, Speck, Essiggurken und Zwiebeln mit
Kartoftelstampf, Blaukraut und BratensoRe 23,90 mit Beilagensalat +6,40

Allgiauer Kisspatzen Dinkelspitzle mit Emmentaler und Bergkise, dazu Rostzwiebel
und griiner Salat fir knackige 15,90

Allgaier Currywurscht!?37 mit hausgemachter Curry-SoRe und viel Pommes Frites 12,90
als Riesen-Currywurscht 4,90 dazu
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Der Pizzateig besteht aus Mehl, Wasser, Ursalz, Hefe und hat emne lange Gehzeit von 24 - 48 Std.
Unsere Pizzatriume werden alle von Hand aufgemacht und im Stembackofen direkt auf Stein
gebacken. Alle mit hausgemachter TomatensoRe und echtem Fior di Latte Mozzarella belegt!

P1zzabrot mit TomatensoRe ohne Kise 9,90 plus Knoblauch 10,40 @

Margherita genannt nach Kénigin Margherita von Savoyen - in den italienischen Nationalfarben,
der Klassiker fur 10,90 @

Salami?%* oder Prosciutto®® Metzger-Vorderschinken fur 12,90

Bella Napoli ,,Sieh Neapel und stirb® wir konnen nur spekulieren wie Goethe das gemeint hat...
mit Thunfisch und roten Zwiebeln 14,40

Schwabenfest?** fiir alle die viel drauthaben wollen, mit Metzger-Vorderschinken, Salami,
frischen Champignons, Peperoni, frischer Paprika, roten Zwiebeln 15,90

Allgiu mem?? Bauernspeck, Peperoni, rote Zwiebel, Allgiuer Kise, frischer Knoblauch 14,90
Italien mit frischen Kirschtomaten, echtem Biiffelmozzarella und Rucola 17,90 @

Vier Jahreszeiten®** Metzger-Vorderschinken, Salami, frische Champignons, frische Paprika 14,90
Budapest?*** landestypische Zutaten wie frische Paprika, scharfe Peperoni und Salami fiir 14,40 k

Vegetarisch? mit Oliven, frischer Paprika, roten Zwiebeln, Kirschtomaten und
frischen Champignons 14,90

Verona®3*

Z.cus® mit echtem Schafskise, scharfer Peperoni und Oliven 14,90 @ g

mit Metzger-Vorderschinken, Haussalami und frischen Champignons 14,40

Via Salina mit Kapern, Sardellen, Oliven und frischem Knoblauch 14,90
Dolomiten mit frischen Kirschtomaten, gerauchertem Bauernschinken und Rucola 15,90

Bella Mortadella ohne TomatensoRe, dafiir mit frischem Pesto, italienischer Mortadella und
echtem Biiffelmozzarella 18,90

FuRball WM 2026 mut Italien achso...gibt‘s ja wieder nicht ;-) 0,00

frische Tomaten + 1,50 Oliven +2,00 | Thunfisch + 3,00 | Speck?? + 1,80
frische Paprika  + 1,50 Schafskise + 3,00 | Pilze + 1,50 Knoblauch + 1,00
milde Peperoni  + 1,50 Schinken?? + 1,80 | Rucola +1,20 | k1 + 1,50

scharfe Peperoni + 1,50 Salami***  + 1,80 | Zwiebel + 1,00 | extra Kise! + 1,80

©

Alle Pizzen auch mut glutenfreiem Teig moglich. Dieser wird gesondert

hergestellt und im Ofen auf emnem extra Blech gebacken. 4,80 dazu. L::;‘-' o g?_




NASCHKATZEN AUFGEPASST

Egal ob cremig, fruchtig oder schokoladig - bei uns findet jeder emn Dessert, das sogar den
starksten Willen zum Schmelzen bringt!

Oma Lenas Apfelkichla nach Allgiuer Art mit Vanilleeis 9,40 @
Lauwarmer Apfelstrudel nach Wiener Traditionsrezept, mit Vanilleeis 7,90 @
Lauwarmes Schokokiichlein mit késtlichem Vanilleeis 8,40 @
Fiskalfee Kostlicher Kaffee mit Vanilleeis und Sahnehaube 8,40 @
Vanilleeis 1 Kugel 2,80 oder 2 Kugeln 4,90 @

HeiRBer Opa 4cl heiRer Bierlikor! mit Sahnehaube 4,40 @

Kaiserschmarrn?® hier verneigt sich jeder Kaiser
mit Vanilleeis oder Fruchtbeilage 11,90
als Hauptgericht fiir siife 17,90 - perfekt zum Teilen

Der Triiffel unter dem Eis! Tartufo (ital. fiir Triiffel) delikates Zabaione- und Schokoladeneis
mit einem Herz aus bitter-herber SchokoladensoRe, bestaubt mit Kakao 6,90

Es 1st faszinierend zu erfahren, dass diese kostliche Eisspezialitit thren Ursprung in den 1930er
Jahren hat und speziell fiir Prinz Umberto, den spiteren Konig Umberto I1., entwickelt wurde.

FUR KINDER *

Sternenhimmel® - ein himmlisches Dessert! Der leuchtende Mond aus 1 Kugel Vanilleeis ruht
auf emner fluthigen Sahnewolke, umgeben von bunten Schokolinsen, die wie funkelnde Sterne

am Nachthimmel strahlen 3,99 @
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TAcLICH GEOFFNET

Viele Speisen auch zum Mitnehmen!
Die Speisekarte diirfen Sie gerne mit nach Hause nehmen.
Allergene und Zusatzstofte konnen Sie iber den QR-Code einsehen, oder fragen Sie uns einfach!

Der Olivenbauer und sein tiichtiges Team
bedanken sich fiur Ihren Besuch. Bis zum nichsten Mahl!

OLIVENBAUERS GEDANKEN ZU SEINEM VENEZIANISCHEN (GASTHAUS

Im Mittelalter war die Republik Venedig eine der reichsten Stidte der damaligen Welt. Eine
Handelsflotte von 1200 groRbauchigen Handelsschiffen durchkreuzte das Mittelmeer mit Waren
aus aller Herren Linder, die in Venedig umgeschlagen wurden. Die deutschen Kaufleute, allen
voran die Augsburger Welser und Fugger, hatten im Viertel der Hindler an der Rialtobriicke, am
Canale Grande, ithren eigenen Palast der deutschen Kaufleute. Es waren venezianische Hindler,
die Olivenol m groRen Mengen ins nordliche Europa, nach Deutschland verkauften. Briicken
(Ponte de I'‘Ogio), StraBen (Calle de 1‘Ogio) und Plitze (Fondamenta de 1‘Ogio) zeugen von der
Bedeutung des ,,Goldes des Mittelmeeres® in der Stadt. Auch heute noch erscheint Venedig mit
semen prichtigen Palisten und Handelshiusern, semnem riesigen Arsenal, in dem die Schiffe der
Seemacht gebaut und gewartet wurden, wie eine Stadt aus 1001 Nacht. Konig Ludwig II. liebte den
orientalisch-byzantinischen Baustil so sehr, dass er ithn in Schloss Neuschwanstein und auf semer
Jagdhiitte Schachen nachbauen lieR ...und sich in dieser Mirchenwelt verlor. Nicht weniger war
sein Freund und Musikgenie Richard Wagner der Schonheit dieser Stadt verfallen: In Venedig
wohnte er mit seiner Familie im Palazzo Vendramin bis zu seinem Lebensende. Griinde genug fiir
den Olivenbauern, seinen Gisten den kulinarischen Reichtum Venedigs als Tor zu den Gentissen
des Mittelmeeres erleben zu lassen. Die Fassade 1st emem typisch venezianischen StrakRenzug
nachempfunden, die Terrasse als Bootssteg gehalten. Im Inneren eroftnetsich ein byzantinischer Saal
mit der Ratsecke des Dogen, und das Nebenzimmer entspricht einer Kapitinsstube im Arsenal von
Venedig. Von allen Plitzen genieRen Sie emen grandiosen Blick auf den Hopfensee und die Allgiuer

Bergwelt. Lassen Sie sich von uns, dem Team des Olivenbauern, als Thre Gastgeber verwohnen!

www.beim-olivenbauer.de

WILAN: Olivenbauer Gastzugang PW: Olivenbauer

Keine Gewihr und Haftung fiir glutenfreie Speisen

o



